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鮮魚の目利きモデルと品質推定に関する研究

－水産物の色彩，鮮度および競り人の技の解析とモデル化－

研究の目的 Purpose

研究の成果と水産業等への貢献の期待 Expected Contribution to Fisheries

　本研究では水産物の流通における品質管理に役立てることを目的として，魚市場の競り人による外観評価
に着目し，これと等価となるモデルを設計しています。先ず競り人による鮮魚の外観評価と魚体の色彩および
化学的鮮度との関係を統計的手法により解析し，次に，解析結果を基に外観評価に等価となるファジィ推論
モデルを設計して，シミュレーションと評価実験によりモデルの有用性を評価しています。

　魚体体表の 4 個の色彩の組合せから成るファジィ推論モデルは，競り人の評価と 90％以上が一致する高
い精度を示しています。よって，鮮魚の外観により即座に品質を見積もる競り人の知識，所謂「目利きの技」
を精度良くモデル化できたら，流通における水産物の品質の評価や管理のみならず，例えば，一般消費者で
も昨今普及が進む携帯用コンピュータ等を用いて競り人と同程度の品定めをすることも可能となり，広い範囲に
インパクトを与えるものと考えます。
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- Analysis and Modeling of Skillful Quality Evaluation by Auctioneers -

Models of Expert Estimation of Fresh Fish Quality

　his research intends to improve quality control in marine products distribution, focusing on auctioneers’ appearance evaluation of fresh fish done, by designing 
models equivalent to this method. The relationship between the appearance evaluation, the color of the fish body and the freshness of the fish meat of the sample
fish will be analyzed statistically to explain the features of the appearance evaluation method.  From the analyzed results, a fuzzy inference model will be designed 
that models auctioneers’ appearance evaluation, and its usefulness evaluated through computer simulation and assessment experiments.

　The fuzzy inference models constructed from four color indexes, as antecedent-part variables, was evaluated. The model showed that results of auctioneers’ 
appearance evaluation and those inferred from the model had an agreement of more than 90%. This study aimed to use auctioneers’ expertise that enables them
to evaluate at a glance fish quality from its appearance, the so-called "skills of a good judge", to develop an accurate model for evaluating or controlling the quality 
of marine products. The model could also enable consumers to evaluate marine products as accurately as auctioneers, but using portable computers currently 
available in fish markets.
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図 1）試料魚の色彩の分布
　　　（赤色：アカアマダイ，黄色：イサキ，青色：シロサバフグ）
Fig. 1 Color distribution on fish body surface
　

図 2）ファジィ推論による品質の推定過程
　　　（min－max 重心法で品質をClass3と推定した様子）
Fig. 2 Estimation process of fish quality by fuzzy inference model


